
35 LUNDI 30 AOUT MARDI 31 AOUT #VALEUR! JEUDI 02 SEPTEMBRE VENDREDI 03 SEPTEMBRE

MELON SALADE DE HARICOTS VERTS

BOULETTES DE BŒUF DOS DE CABILLAUD ECHALOTTES

SEMOULE/TOMATES ROTIES RIZ/COURGETTES

BUCHETTE FROMAGE BLANC

MOUSSE CHOCOLAT RAISIN

36 LUNDI 06 SEPTEMBRE MARDI 07 SEPTEMBRE #VALEUR! JEUDI 08 SEPTEMBRE VENDREDI 09 SEPTEMBRE

SALADE VERTE AUX CROUTONS PASTEQUE TOMATES FETA ET BASILIC CONCOMBRES A LA CREME

SAUTE DE PORC AUX OIGNONS STEAK HACHE A L'ECHALOTE CURRY DE POIS CHICHE ET LEGUMES DOS DE COLIN BEURRE BLANC

BOULGOUR/RATATOUILLE PUREE POMMES DE TERRE RIZ COQUILLETTES/EPINARDS

YAOURT FROMAGE AUX HERBES CANTAL PETIT SUISSE

PRUNES LIEGEOIS VANILLE BANANES CAKE AUX POIRES

37 LUNDI 13 SEPTEMBRE MARDI 14 SEPTEMBRE #VALEUR! JEUDI 16 SEPTEMBRE VENDRDI 17 SEPTEMBRE

MACEDOINE TOMATES MOZZARELLA CAROTTES RAPEES MELON

OMELETTE CIBOULETTE EMINCE DE BŒUF AUX EPICES POULET ROTI FILET DE MERLU A L'OSEILLE

PENNE/HARICOTS BEURRE POMMES DUCHESSE BLE/TOMATES ROTIES RIZ/COURGETTES

FROMAGE BLANC ABONDANCE BRIE EMMENTAL

NECTARINE COMPOTE RAISIN ILES FLOTTANTE

38 LUNDI 20 SEPTEMBRE MARDI 21 SEPTEMBRE #VALEUR! JEUDI 23 SEPTEMBRE VENDREDI 24 SEPTEMBRE

RADIS BEURRE SALADE DE QUINOA CELERI REMOULADE SALADE VERTE AUX LARDONS

CHIPOLATAS TARTE TOMATES ET CHEVRE SAUTE DE VEAU AUX CAROTTES POISSON PANE

PETITS POIS AU JUS BROCOLIS GRATIN POMMES DE TERRE CHOU FLEUR PERSILLE

TOMME DE SAVOIE YAOURT PETIT SUISSE SAINT PAULIN

FLAN CARAMEL ANANAS POMMES MUFFIN

RESTAURANT scolaire de CRUSEILLES
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Recette
du chef

Menu BIO
POISSON 

FRAIS

PRODUIT
LOCAL

Menu 
végétarien






