
2 LUNDI 8 JANVIER MARDI 9 JANVIER #VALEUR! JEUDI 11 JANVIER VENDREDI 12 JANVIER

ŒUFS MAYONNAISE COLESLAW POMELOS VELOUTE DE COURGE

BOULETTE DE BOEUF SAUTE DE PORC FEUILLETES AUX FROMAGES DOS DE COLIN SAUCE A L OSEILLE

SEMOULE/GRATIN DE BLETTES PUREE EPINARD PETIT POIS CAROTTES

TOMME PORTION EMMENTAL YAOURT

FLAN CARAMEL CLEMENTINES GALETTE DES ROIS SALADE DE FRUITS

3 LUNDI 15 JANVIER MARDI 16 JANVIER #VALEUR! JEUDI 18 JANVIER VENDREDI 19 JANVIER6

SALADE VERTE MAIS CAROTTES RAPEES ENDIVES POMME NOIX SALADE LENTILLES

CROZIFLETTE HACHIS PARMENTIER FILET DE POULET A LA CREME POISSON MEUNIERE

HARICOTS VERT POMME DE TERRE GRENAILLE EBLY A LA TOMATE
 

PORTION YAOURT MEULE FRUITIERE PETIT SUISSEFRUITS SIROP

ORANGE COOKIE'S FRUITS AUX SIROP ILE FLOTTANTE

4 LUNDI 22 JANVIER MARDI 23 JANVIER #VALEUR! JEUDI 25 JANVIER VENDREDI 26 JANVIER
4

SALADE DE MACHE CROUTONS MACEDOINE BETTERAVES VINAIGETTE CHOU CHINOIS LARDONSSAMOUSSA DE LEGUMES poisson meuniere

QUENELLES SAUCE TOMATES SPAGHETTI COLOMBO DE PORC DOS DE CABILLAUD AUX BASILIC

RIZ/ BROCOLI BOLOGNAISE CEREALES/GRATIN DE BUTERNUT BOULGOUR BIO/CAROTTES PERSILLES
 

FROMAGE BLANC MIMOLETTE TARTARE ABONDANCE

LIEGEOIS VANILLE GATEAU AUX PRALINES COMPOTE BANANE

5 LUNDI 29 JANVIER MARDI 30 JANVIER #VALEUR! JEUDI 1 FEVRIER VENDREDI 2 FEVRIER
5

SALADE VERTE CELERI REMOULADE SALADE DE HARICOTS COCO SALADE DE MACHE 

EMINCE DE BŒUF AUX CAROTTES DIOTS AUX PETITS OIGNONS MACARONI POISSON PANE

RIZ/ROMANESCO POLENTE/ SAUCE AUX PETITS LEGUMES GRATIN DE POMME DE TERRE

BRIE VACHE QUI RIT TOMME BLANCHE YAOURT

MOUSSE CHOCOLAT POMME ANANAS CREPES AUX SUCRE

RESTAURANT SCOLAIRE DE CRUSEILLES
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Recette
du chef

Menu BIO
POISSON 

FRAIS

PRODUIT
LOCAL

Menu 
végétarien


