n=wrest

@ora lys

LE CHEF VOUS PROPOSE

Du Lundi 26 au dimanche 01 avril 2018

Feuilleté a I'emmental
Saucisse blanche grillée
Haricots beurre persillés

Plateau de fromages secs et laitages
Roulé a la confiture d'abricots

Soupe a I'oignon et ses croltons
Pizza - salade de mache

Plateau de fromage et laitage
Assortiment de fruits frais

Salade verte

Velouté de légumes

Tartiflette Fondue de poireaux au filet de poulet roti

Plateau de fromages secs et laitages Plateau de fromage et laitage
Tartelette a la myrtille Clafoutis

Concombre sauce bulgare Soupe de légumes
Emincé de porc au vin blanc
Flan de carottes
Plateau de fromages secs et laitages Plateau de fromage et laitage
Moelleux au chocolat Assortiment de fruits frais

Coquillette au jambon blanc

Tarte fine au camembert Bouillon de vermicelles

Aiguillette de poulet crousty CEuf 3 |a florentine

Ebly
Plateau de fromages secs et laitages Plateau de fromage et laitage
Mousse chocolat / poire au sirop Tarte au chocolat
CEuf dur mimosas Potage de légumes
Sauté de veau basquaise .
. Flan au potiron
Frites
Plateau de fromages secs et laitages Plateau de fromage et laitage
Assortiment de fruits frais Crépe au sucre
Salade de museau Potage cultivateur

Paupiette de dinde

Petits pois / carottes

Plateau de fromages secs et laitages Plateau de fromage et laitage
Tiramisu Ananas au sirop

Galette sarrasin champignons / volaille

Terrine forestiere Potage parmentier
Langue de boeuf

Pommes dauphines

Plateau de fromages secs et laitages Plateau de fromage et laitage
Tarte fine aux pommes Assortiment de fruits frais

Paté en crolite maison - Feuille de chéne

Les menus sont réalisés par les diététiciennes Newrest Coralys selon les recommandations du GEMRCN
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