
5 LUNDI  30 JANVIER MARDI 31 JANVIER #VALEUR! JEUDI 02 FEVRIER VENDREDI 03 FEVRIER

SALADE VERTE ŒUFS MAYONNAISE SALADE DE BETTERAVES ET FETA CHOU CHINOIS ET MAÏS

HACHI PARMENTIER VOLAILLE AUX CHAMPIGNONS QUENELLES BECHAMEL FILET EGLEFIN SAUCE AIGRE DOUCE

HARICOTS BEURRE RIZ BIO/CHOU ROMANESCO BLE BIO/CAROTTES AU CUMIN COUDE RAYE

TOMME BLANCHE YAOURT GOUDA FROMAGE BLANC

MOUSSE CHOCOLAT CLEMENTINES POMMES BIO CREPES AU SUCRE

6 dimanche 1 janvier 19006

BONNES VACANCES!!!

7 LUNDI 20 FEVRIER MARDI 21 FEVRIER #VALEUR! JEUDI 23 FEVRIER VENDREDI 24 FEVRIER

POTAGE SALADE DE MACHE SALADE ENDIVES ET ŒUF SALADE DE COQUILLETTES

CHIPOLATAS CROZIFLETTE EMINCE DE BŒUF AUX CAROTTES POISSON PANE

SEMOULE BIO/BROCOLIS POMMES DE TERRE HARICOTS VERTS

TOME DES BAUGES PETIT SUISSE SAINT PAULIN YAOURT BIO

FLAN CARAMEL PALMIERS KIWI BANANES

8 LUNDI 27 FEVRIER MARDI 28 FEVRIER #VALEUR! JEUDI 02 MARS VENDREDI 03 MARS

POMELOS MACEDOINE LENTILLES ET LARDONS CAROTTES RAPEES

TAJINE AGNEAU OMELETTE CIBOULETTE STEAK HACHE DOS DE COLIN TOMATE

SEMOULE BIO/LEGUMES ORIENTAL POMMES SAUTEES TORTI/GRATIN POTIMARON RIZ/HARICOTS PLATS

BRIE VACHE QUI RIT BIO COMTE YAOURT

LIEGEOIS VANILLE ANANAS ORANGE CRUMBLE AUX POMMES

RESTAURANT SCOLAIRE DE CRUSEILLES
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Recette
du chef

Menu BIO
POISSON 

FRAIS

PRODUIT
LOCAL

Menu 
végétarien


