
10 LUNDI 4 MARS MARDI 5 MARS #VALEUR! JEUDI 7 MARS VENDREDI 8 MARS

BETTERAVES RADIS BEURRE SALADE DE PATES SALADE HARICOTS VERTS SEMOULE/RATATOUILLE

BOULETTE DE BŒUF SCE TOMATES CHILI VEGETARIEN SAUTE DE PORC AUX MIEL DOS DE COLIN SAUCE CITRON

SEMOULE/RATATOUILLE RIZ BIO/CHAMPIGNONS PUREE/PIPERADE PATES/ CHOU FLEUR PERSILLES

EMMENTAL YAOURT SUCRE BIO ABONDANCE FROMAGE BLANCYAOURT

MOUSSE CHOCOLAT GATEAUX  AUX POMMES FLAMBY POMMES

11 LUNDI 11 MARS MARDI 12 MARS #VALEUR! JEUDI 14 MARS VENDREDI 15 MARS6

TABOULE CHOU FLEUR SAUCE COCKTAIL COLESLAW ŒUF MAYONNAISE

QUICHE SAUCISSE DE TOULOUSE CREPES JAMBON FISH AND CHIPS

HARICOTS PLAT POLENTA/BROCOLI POELEE DU MARCHE POTATOE'S/HARICOTS BEURRE
 

EDAM YAOURT PORTION YAOURTFRUITS SIROP

LIEGEOIS DONUTS FRUITS AUX SIROP CREME VANILLE

12 LUNDI 18 MARS MARDI 19 MARS #VALEUR! JEUDI 21  MARS VENDREDI 22 MARS

SALADE VERTE CROUTONS CHOU BLANC MACHE SALADE DE POMMES DE TERRESAMOUSSA DE LEGUMES poisson meuniere

TORTILLA POULET A LA CREME EMINCE DE BOEUF A LA MOUTARDE DOS DE CABILLAUD

CHOU ROMANESCO PATES/EPINARD SEMOULE/GRATIN DE POIREAUX RIZ/BRUNOISE DE LEGUMES
 

YAOURT COMTE YAOURT MIMOLETTE

ANANAS FRAIS ILE FLOTTANTE BANANE SABLE

13 LUNDI 25 MARS MARDI 26 MARS #VALEUR! JEUDI 28 MARS VENDREDI 29 MARS
5

SOUPE DE LEGUMES SALADE DE RIZ SALADE VERTE DES DE FROMAGES RADIS BEURRE

SAUTE DE DINDE SAMOUSSA AUX LEGUMES CHIPOLATAS POISSON PANE

BOULGOUR/HARICOTS VERTS POELLE DE LEGUMES PATES/CAROTTES PERSILLES GRATIN CHOU FLEUR
 

TOMME YAOURT PORTION YAOURT

CRUMBLE POMMES SALADE DE FRUITS GATEAU ROULEE

RESTAURANT SCOLAIRE DE CRUSEILLES
M

E
N

U
S

 D
U

 M
O

IS
 D

E
 M

A
R

S
 2

0
2
4

S
em

ai
ne

S
em

ai
ne

S
em

ai
ne

S
em

ai
ne

Menu 
végétarien



Recette
du chef

Menu BIO
POISSON 

FRAIS

PRODUIT
LOCAL






