MENUS DU MOIS DE JUIN 2022

21 'LUNDI 30 mai

PASTEQUE

SAUTE DE DINDE AUX EPICES
RIZ BIO/BROCOLI

MEULE DES BORNES

GLACES
LUNDI 06 JUIN

férié

LUNDI 13 JUIN

RADIS BEURRE

SAUTE DE VEAU A LA TOMATE
SEMOULE/COURGETTES

COULOMMIER
POIRES AU SIROP BIO
LUNDI 20 JUIN

SALADE DE CONCOMBRES,MAIS

RESTAURANT SCOLAIRE DE CRUSEILLES

MARDI 31 MAI

HARICOTS, TOMATES ET MAIS
PENNES BIO

SAUCE VEGETARIENNE

PETIT SUISSE

FRAISES

MARDI 07 JUIN

MELON

EMINCE DE BCEUF AUX CAROTTES

RIZ BIO AU CURRY

BRIE BIO
COMPOTE BIO
MARDI 14 JUIN

SALADE VERTE ET CROUTONS
HAUT CUISSE DE POULET

BOULGOUR BIO/EPINARD

YAOURT BIO
CERISES
MARDI 21 JUIN

DUO DE MELON ET PASTEQUE

JEUDI 02 JUIN

CAROTTES RAPEES A L'ORANGE

CHIPOLATAS
PUREE/TOMATES ROTIES

CANTADOU
BANANES
JEUDI 09 JUIN

TOMATES MOZZARELLA

BOULETTES THAI VEGETARIENNES
TORTI/FENOUIL

KIRI
CHOCOLAT LIEGEOIS
JEUDI 16 JUIN

LENTILLES TOMATES ET CEUFS
CHILI VEGETARIEN

RIZ BIO

COMTE
FRAISES
JEUDI 23 JUIN

COLESLAW

VENDREDI 03 JUIN

CONCOMBRES A LA CREME

CABILLAUD AUX POIVRONS
CEREALES GOURMANDES BIO

YAOURT BIO

GATEAU ROULE AU CHOCOLAT
VENDREDI 10 JUIN
SALADE DE PATES

POISSON MEUNIERE
RATATOUILLE

TOMME DE CHEVRE
ANANAS
VENDREDI 17 JUIN

PASTEQUE

FILET DE LIEU AU BASILIC
PATES PAPILLON BIO

PETIT SUISSE
BOULES COCO
VENDREDI 24 JUIN

SALADE DE TOMATES,ECHALOTES

RAVIOLI EPINARD RICOTTA BIO SAUCISSES LONGE DE PORC A LA MOUTARDE POISSON PANE
SAUCE AUX OLIVES FRITES GRATIN DE POMMES DE TERRE PETITS POIS ET CAROTTES
FROMAGE BLANC YAOURT TOMME BLANCHE EMMENTAL
BANANES GLACES CREME VANILLE ABRICOTS
r %t
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